Alsleben/Dresden — Dilmen - Schenefeld, 8. August 2023
Startschuss fiir massive Senkung von CO2-Emissionen im Getreideanbau

Yara Deutschland, die Bindewald & Gutting Miihlengruppe sowie Harry-Brot unterzeichnen
gemeinsamen Kooperationsvertrag zur Dekarbonisierung im Getreideanbau dank Einsatz von
griinem Diinger. Norwegischer Ammoniak aus Wasserenergie wird in Rostock verarbeitet.

Bereits in der Anbausaison 2023/24 werden Vertragslandwirte der Muhlengruppe auf einer Flache
von rund 1600 ha griinen Diinger von Yara einsetzen. Dieser wird im Yara Werk Rostock aus griinem
Ammoniak produziert. Anstatt fossile Brennstoffe, wie z.B. Erdgas, zur Gewinnung des Ammoniaks zu
verwenden, wird griines Ammoniak ausschlief3lich mittels erneuerbarer Energie hergestellt, wie z.B.
Wind-, Wasserkraft oder Solarenergie. Der fiir die Ammoniaksynthese notwendige Wasserstoff wird
dabei durch Elektrolyse gewonnen. Das Ergebnis sind Diingemittel mit einem um bis zu 90 %
geringeren CO2-FuRabdruck.

Zu diesem Zweck haben die Yara GmbH & Co.KG, ein Unternehmen der norwegischen Yara
International ASA, alle 9 Standorte der Bindewald & Gutting Mihlengruppe sowie Harry-Brot, heute
ihre Kooperation im Bereich Dekarbonisierung der Landwirtschaft unterzeichnet. Ziel dieser
Kooperation ist es, CO2-Emissionen im Getreide auf Feldebene zu reduzieren, um den CO2-
FuRabdruck entlang der gesamten Lebensmittelkette, vom Dinger bis zum Verkauf an den
Verbraucher, zu dekarbonisieren.

Deutsche wollen klimafreundliche Lebensmittelproduktion

Laut einer von Yara beauftragten Studie von IPSOS mochten 70 % der Verbraucherinnen und
Verbraucher in Deutschland den CO2-FuRabdruck auf der Produktverpackung ausgewiesen haben; 50
% sind bereit, einen Mehrpreis fiir Lebensmittel zu zahlen, die ohne Einsatz von fossilen Energien
erzeugt wurden. Griiner Diinger ermoglicht es, den CO2- FuRabdruck des Getreides, um bis zu 30%
zu reduzieren. CO2-reduziertes Getreide bietet den Verbraucherinnen und Verbrauchern somit eine
nachhaltigere Lebensmittelauswahl und ist ein wichtiger Schritt auf dem Weg zu einer
klimafreundlichen Nahrungsmittelproduktion.

Eine weitere Reduktion der Emissionen auf dem Feld ist durch ein optimiertes Diingemanagement
moglich. Dazu zdhlen eine ausgewogene Pflanzenernahrung, die Wahl der effizientesten
Stickstoffform als auch eine bedarfsgerechte sowie teilflachenspezifische Stickstoffdiingung. Durch
die Kombination mit eigens entwickelter digitaler Mess- und Regeltechnik, den sogenannten
Precision Farming Tools, unterstiitzt Yara ihre Partner mit einem integrativen Diingeansatz und
jahrzehntelanger Expertise.

Erstes Projekt zur CO2 Reduzierung mit dem Yara-Konzept in Deutschland

Benoit Lamaison, Senior Vice President, Business Unit Yara Continental Europe, begriiRt die
Kooperation mit der Bindewald & Gutting Mihlengruppe und Harry-Brot ganz besonders: ,Die
heutige Unterzeichnung unseres Kooperationsvertrags ist der Start fiir das erste Projekt zur CO2-
Reduzierung mit der Yara-Losung auf Basis Griinen Diingers in Deutschland. Yara freut sich auf die
Zusammenarbeit und wiinscht sich viele weitere Partnerschaften entlang der gesamten
Lebensmittel-Wertschopfungskette.”

,Unsere Partnerschaft mit der Bindewald & Gutting Mihlengruppe und Harry-Brot ist entscheidend
fiir die Dekarbonisierung der deutschen Landwirtschaft und ein konkretes Beispiel dafiir, wie die
Nahrungsmittelproduktion nachhaltig umgestaltet werden kann. Hier sind nicht nur alle Akteure
entlang der Lebensmittel-Wertschdpfungskette gefordert und eingeladen, an der griinen



Transformation der Landwirtschaft aktiv mitzuwirken, sondern auch die Politik, die den Ausbau
erneuerbarer Energien konsequent vorantreibt®, erganzt Marco Fleischmann, Geschaftsfiihrer der
Yara GmbH & Co. KG.

Signifikante CO2-Reduktion bei voller Leistungsfahigkeit vom Feld bis zur Backware

Die Bindewald & Gutting Mihlengruppe ist mit rund 500 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern an 9
Standorten einer der fihrenden Mehlhersteller Deutschlands. Im Rahmen der eigenen
Nachhaltigkeitsziele beabsichtigt die Miihlengruppe bei diesem Pilotprojekt, den CO2-FuBabdruck
des Getreides zu berechnen sowie die Nachverfolgung des Produkt-CO2-FuRabdrucks zu bewerten.

,Die Bindewald & Gutting Mihlengruppe versteht sich einmal mehr als Innovationstreiber der
mehlherstellenden Industrie. Nachhaltigere Produktionsprozesse gehoéren fir unsere Mihlen und
Landwirte langst zum Selbstverstdndnis. Das goutieren inzwischen auch unsere Kunden.” so Michael
Gutting, Geschaftsfihrender Gesellschafter der Bindewald & Gutting Miihlengruppe.

Dem Grundsatz folgend, die Bediirfnisse aller Partner der Wertschopfungskette stets im Blick zu
haben, ist die Kooperation mit dem Diingemittelproduzenten Yara aus Sicht der Mihlengruppe ein
konsequenter nachster Schritt flr eine griinere Produktion. Bei vollem Erhalt der Leistungsfahigkeit
der Getreideproduktion wird eine signifikante Reduktion des CO2-AusstoRes in der
Wertschopfungskette vom Getreideanbau bis zur Backware erzielt. Die massive CO2-Reduktion bei
der Herstellung des Diingers durch Nutzung der Energie von Wasserkraft ist hierbei das Ziel. Die
Muhlengruppe sieht hierin die konsequente Fortsetzung ihres schon seit Jahrzehnten anhaltenden
Bestrebens, nachhaltigere Prinzipien in der Produktion zu erzielen.

Als Marktflhrer im Bereich Brot- und Backwaren arbeitet Harry-Brot regelmaRig an innovativen
Ansatzen entlang der gesamten Wertschopfungskette. Auch unter Nachhaltigkeitsgesichtspunkten
entwickelt sich Harry stetig weiter. Im Zuge der Projektpartnerschaft wird Harry daher das
entstandene Mehl zu hochwertigen Lebensmitteln verarbeiten. Damit wird die gesamte
Wertschopfungskette, vom Rohstoff bis ins Regal des Lebensmitteleinzelhandels abgedeckt.

,Die Vermeidung und Reduktion von Treibhausgasemissionen in allen Scopes ist der Kern unserer
Nachhaltigkeitsstrategie. Wahrend wir beispielsweise mit kurzen Anlieferungs- und Transportwegen
und einer effizienten Produktion kontinuierlich daran arbeiten, CO2-Emissionen in den Scopes 1 und
2 einzusparen, sind wir bei Scope 3 auf die Landwirtschaft und unsere Lieferanten angewiesen. Wenn
es gelingt, schon im Bereich der Diingung anzusetzen, konnen wir Emissionen genau dort senken, wo
seit jeher ein groBer Anteil entlang unserer Lieferkette entsteht. Aus diesem Grund sind wir stolz, Teil
dieses innovativen Projekts zu sein“, erklart Norbert Lotz, Geschaftsfihrer fiir Produktion und
Technik bei Harry-Brot.

Die Kooperationspartner freuen sich auf die enge Zusammenarbeit und hoffen auf eine Sogwirkung,
sodass der gemeinsame Ansatz zur Reduzierung des CO2-FuRabdrucks im Getreideanbau viele
Nachahmer findet.

Infobox
Was ist der CO2 -FuRabdruck?

Der CO2-FulRabdruck zeigt, wie klimafreundlich ein Produkt ist. Er stellt die Summe der
Treibhausgase dar, die bei dem Produktionsprozess entstehen. Kohlendioxid (CO2) wird dabei als
Referenz verwendet. Wie stark sich die verschiedenen Treibhausgase auf die Klimaerwarmung
auswirken, wird in CO2-Aquivalente (CO2 eq) umgerechnet.



CO2 -FuBabdruck von Stickstoffdiingemitteln

Schon heute haben die nitrathaltigen Mineraldiinger von Yara, die in der Europaischen Union und in
Norwegen hergestellt werden, einen um etwa 55-60 Prozent geringeren CO,-FulRabdruck als die
meisten vergleichbaren Nicht-EU-Dliingemittel. Dies ist dem Einsatz eines katalytischen Verfahrens zu
verdanken, dass die Treibhausgasemissionen wahrend der Produktion reduziert. Dieses Verfahren
wurde zuerst von Yara entwickelt und spater mit anderen Herstellern geteilt. Es gehort zu besten
verfligbaren Technologien (BVT) in der EU. Der von Yara hergestellte Griine Diinger wird diesen
niedrigen CO,-FulRabdruck um bis zu 90% weiter senken. Der CO,-FulRabdruck der Yara-Diinger ist
von DNV (Det Norske Veritas) verifiziert, einem unabhangigen Dienstleister fir Qualitdtssicherung
und Zertifizierung. Yara arbeitet an allen Produktionsstandorten daran, die verbleibende
Klimabelastung zu reduzieren, indem es beispielsweise die Verwendung von recycelten Nahrstoffen
ermoglicht und die Energieeffizienz seiner Produktionsanlagen weiter verbessert.
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Uber Yara:

Yara leistet einen Beitrag zum Wissensfortschritt, um die Welt verantwortungsvoll zu erndhren und den
Planeten zu schiitzen. Entsprechend unserer Vision von einer Welt ohne Hunger und eines respektierten
Planeten, verfolgen wir die Strategie, nachhaltig Werte zu schaffen. Dazu gehort die Férderung einer
klimafreundlichen Pflanzenerndhrung und von emissionsfreien Energiekonzepten. Yaras Bestrebungen zielen
auf eine zukinftig klimafreundliche Nahrungsmittelproduktion ab, die einen Wert fiir unsere Kunden,
Aktionare und die gesamte Gesellschaft schafft und die eine nachhaltigere Lebensmittel-Wertschopfungskette
ermoglicht. Um diese Ziele zu erreichen, haben wir eine Vorreiterrolle bei der Entwicklung digitaler Produkte
flir die Prazisionslandwirtschaft ibernommen. Gleichzeitig arbeiten wir eng mit Partnern in der gesamten
Lebensmittel-Wertschopfungskette zusammen, um die Lebensmittelproduktion effizienter und nachhaltiger zu
gestalten. Indem wir unseren Fokus auf eine saubere Ammoniakproduktion legen, méchten wir die
Wasserstoffwirtschaft etablieren und so den griinen Wandel vorantreiben —in der Schifffahrt, in der
Diingerherstellung und in anderen energieintensiven Produktionen. Der norwegische Konzern Yara wurde 1905
gegrindet, um die drohende Hungersnot in Europa abzuwenden. Seitdem hat sich Yara als einziges global
agierendes Unternehmen in der Pflanzenerndhrung eine besondere Position erarbeitet. Mithilfe eines
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integrierten Geschaftsmodells mit rund 17.000 Mitarbeitern und Niederlassungen in mehr als 60 Landern,
erreichen wir nachweislich hohe Renditen. Im Jahr 2022 erzielte Yara einen Umsatz von 24,1 Milliarden USD.

Uber die Bindewald & Gutting Miihlengruppe:

Die Bindewald & Gutting Muhlengruppe ist mit rund 500 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern an 9 Standorten
einer der fihrenden Mehlhersteller Deutschlands. Dabei erstrecken sich die Mihlenstandorte tGber das
gesamte Bundesgebiet: Von der Plange Miihle im Westen der Republik, Bindewald und Cornexo in Rheinland-
Pfalz Gber die Rheintal Miihlen und Rettenmeier im Stidwesten Deutschlands, die Bavaria Miihle im Studen, bis
hin zur Vogtland Biomihle sowie Dresdener Miihle und Saalemiihle Alsleben im Osten des Landes. Dieses
kontinuierliche Wachstum kommt nicht von ungefdhr: Traditionsverbunden und doch zukunftsgerichtet und
innovativ. Schon in den Griindungsjahren — Familie Bindewald betreibt die Mullerei seit 1871 in Bischheim,
Familie Gutting seit 1923 in Neustadt an der WeinstralRe — einte die beiden Inhaber-Familien das sichere
Gespur fur Weiterentwicklung und das Anpassungsvermogen an sich wandelnde Markte. Dabei reicht die
Produktpalette heute von Weizen, Hartweizen / Durum Uber Dinkel und Roggen, Mais, diverser thermisch
veredelter Produkte bis hin zu Malzen und Flocken. Die Qualitdtsprinzipien gelten dabei konsequent und mit
jedem Schritt entlang der Wertschopfungskette. Angefangen beim Rohstoffanbau tiber das Rohstoffhandling
und den eigentlichen Produktionsprozess bis hin zum sicheren Umgang mit den Endprodukten, deren Lagerung,
kundenspezifische Verpackung und Transport. Die Bindewald & Gutting Mihlengruppe setzt auf Hightech und
Innovation, gepaart mit hochster Wertschatzung fiir die Vertrags-, bzw. Partnerlandwirte und vollem Fokus auf
Nachhaltigkeit. Seit 2019 setzt das von der Mihlengruppe initiierte Blihflachenprojekt zum Erhalt der
Artenvielfalt an allen Standorten der Gruppe neue MafRstdbe in puncto Umweltschutz und Nachhaltigkeit.

Uber Harry-Brot

Die Harry-Brot GmbH mit Sitz in Schenefeld bei Hamburg ist Marktfiihrer bei Brot- und Backwaren. Knapp 4.800
Mitarbeiter backen an zehn Standorten. Das Sortiment umfasst sowohl Prebake- als auch SB-verpackte
Produkte. Zum Prebake-Sortiment fiir Backstationen zahlen vorgebackene Laibbrote, TK-Brétchen und TK-
Baguettes. Verpackt im SB erhiltlich sind frische Schnittbrote, Toast, Sandwichbrot, Stikes und Snacks sowie
Brotchen und Baguettes zum Fertigbacken. Der Harry-Frischdienst, das Alleinstellungsmerkmal des
Grol3backers, liefert diese Backwaren tagesfrisch aus der nachstgelegenen Harry-GroBbackerei tiber die
zugehorigen Vertriebsstellen in (iber 12.500 Markte des Lebensmittelhandels. GemaR dem Unternehmensclaim
»Frisch wie Harry” gelangen die Produkte so innerhalb weniger Stunden in die Verkaufsregale. Das 1688
gegriindete Familienunternehmen ist damit die groRte deutsche Lieferbackerei. Nachhaltiges Wirtschaften ist
seit jeher zentraler Bestandteil der Harry-DNA. Ob Ressourcenmanagement, Logistik, Personalwesen oder
Produktion: Harry schaut bei seinen Rohstoffen genau hin, denkt in regionalen Strukturen, bindet seine
Mitarbeitenden in unternehmerische Prozesse ein und investiert in moderne und energieeffiziente
Technologien, die Emissionen einsparen und damit Klima und Umwelt schiitzen. Im Zentrum der
Nachhaltigkeitsstrategie steht dabei die Dekarbonisierung. In den vergangenen zehn Jahren konnte Harry seine
CO2-Emissionen um mehr als 30 Prozent verringern. Investitionen in hochmoderne Anlagentechnik und
innovative Verfahren zur Warmeriickgewinnung haben den Ressourceneinsatz liber die Jahrzehnte stark
reduziert.



